
 
 Flûte al melograno 
 oppure prosecco “Menu Bimbi” 
 * * *  
 Focaccia alla ligure al formaggio Antipasto di salumi misto 
 Farinata di ceci * * * * 
 Sgabei fritti Lasagne al ragù bolognese 
 Salame campagnolo * * * *   
 Capocollo e speck Cotoletta di pollo e patatine fritte 
 Bavarese di caprino e verdurine * * * * 
 Cestino di pasta brisé con insalata russa Gelato panna e cioccolato 
 Canapè salata alle noci con mousse di salmone affumicato * * * * 
 Pesce spada affumicato con paté di olive riviera Acqua compresa 

 * * * *  € 25.00 
 Ravioloni fatti in casa    
 al baccalà e pesto di basilico con nuvola di pecorino    
     
 Sformato di riso alla zucca e guanciale    
 con nuvola di raspadura    
 * * * *    
  Bocconcini di pescatrice cotta a bassa temperatura 
  con salsa allo zafferano mandorle tostate e uvetta    

 con contorno di zucchine e patate al forno 
  (- in alternativa da comunicare prima del pranzo -)    
  Cappone ripieno  

 contorno di zucchine e patate al forno  Bianco di Doc Pitigliano Toscana   

 * * * * Rosso Sangiovese Igt Toscana 
 Torta meneghina  Acqua 
 con crema al mascarpone  

  * * * * €.  70,00 
  Caffè  Acconto alla prenotazione € 25 / persona 
  (Orario inizio pranzo ore 12.30-12,45  


