
 
 Cocktail al melograno “Menu Bimbi” 
  Farinata di ceci  Aperitivo analcolico 
 * * * * * * * * 

 Culatta piacentina stagionata servita   Antipasto di salumi misto 
 con zeppola allo speck e mostarda 
     

 Specialità di focaccia al formaggio di Recco   Pasta a scelta fra 
    

 Sfera di baccalà mantecato al pesto di basilico servito  (bianco, pomodoro, pesto) 
 con pane carasau   * * * * 
 Bocconcini di pescatrice    Cotoletta di pollo e patatine fritte 
 su vellutata di topinambur e curcuma   * * * * 

    

 * * * *   Dolce 

  Acqua compresa E  25.00 

 Lasagne al salmone e finocchietto selvatico    

 e besciamella   
  
 Risotto al radicchio trevigiano noci e Montasio   
     
 * * * * 
   Filetti di rombo con asparagi 
   su vellutata al curry e nido di sedano rapa Vino bianco Trebbiano Doc Toscana  
   (- in alternativa da comunicare prima del pranzo -) Vino rosso Sangiovese Igt Toscana 
    Cappone ripieno al forno Acqua in bottiglia 
 con patate sabbiate 

    €.  60,00 
   * * * *  Acconto alla prenotazione € 25/persona 
 Torta meneghina  
 con crema mascarpone  
     * * * *  

   Caffè   
  (Orario inizio pranzo ore 12.30-12,45)   
  

 


