
Lunedi 14 febbraio 2022 
Menu di S. Valentino 
Cena a lume di candela 
 

 Aperitivo con flutè al melograno con crostini al battuto di olive taggiasche 
 Antipasti a scelta fra: 

 Pesce_ Salmone affumicato e pepe rosa, seppia su vellutata di fave, 
 spiedino di calamari gratinato 
 Carne_ Focaccia di Recco, tomino fondente in scrigno di speck, 
 carpaccio di vitello con crostino al lardo e marron glacès 
 

 Bis di primi: 

 Risotto alle fragole e champagne 
 Lasagne al ragù di polipo e pesto di rucola 
  

 Secondi a scelta fra: 

_ Filetto di spigola con julien di carciofi su salsa allo zafferano e fagiolini saporiti 
_ Frittura di calamari, bocconcini di merluzzo e gamberi con sedano rapa croccante 
_Stracotto di manzo al barolo e timballo di polenta 
_Tartara di bovino francese con finocchi all’arancia 

 

 Dolce: 

 Coppa caprese al cioccolato fondente e crema pasticcera 

 
  

 Prosecco di Valdobbiadene 
 al bicchiere e acqua compresi 
 35,00 a persona 

(E’ NECESSARIA LA PRENOTAZIONE) 
 

 

GIUSSANO Via Tofane,1 (angolo via Viganò, zona laghetto)  

Tel. 0362 852566   
www.ristorantepaguro.it      info@ristorantepaguro.it 

http://www.ristorantepaguro.it/

