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Upeuitive di benvenute
con assaggi di terta pasqualina
KR X
Castagnele salate ripiene di asparagi e castelmagne
Panna cotta ai povii con viduziene al Porto
e cumbile di taralli napaletani
Jnueltine di calamare farcito con picvra patate ed el cipallina
Millefoglie alla robicla con
tartara di salmene e granella di nocciale
* * k *
Crespelle di zafferanc
con cuore di wagi di cennia
Risatte al pesto di wucela
e ctema di squacquerene

* %k ok
Inanci di pesce spada
alla livennese can pemaedarina olive e basilice

(- in alternativa da comunicare prima del pranzo-)

Castine di agnelle brasate al barolo
su vellutata di sedanc rapa e testine di broccali
* %k k *
Pastiena napaletana con fralla al cacac
su letto di crema alla vaniglia

¥ % x¥

Caffe con tradizienale calombia pasquale

(Inizio pranzo ore 13.00)

(14 (ll ‘(Bim&i”

Upeiitive analealice
* %k k *
Untipaste con cunda
prasciutte cotte e salame
R KX
Pasta a scelta

(bianco, pomodoro, pesto)
k ok sk ok

Catoletta cen patatine fuitte

* ok ok %k

Dolce

* ok K
Ucqua [ bibita inclusa

&< 20.00

Selezione dei nestui vini in battiglia

e acqua compresi

€ 55.00




		con assaggi di torta pasqualina	“Menu Bimbi”

				* * * * 

		Castagnole salate ripiene di asparagi e castelmagno		Aperitivo analcolico

		e cumble di taralli napoletani		Antipasto con crudo 

		Millefoglie alla robiola con			* * * *

		tartara di salmone e granella di nocciole			Pasta a scelta

						E  20.00

				(- in alternativa da comunicare prima del pranzo-)

				Costine di agnello brasate al barolo

				su vellutata di sedano rapa e tortino di broccoli

				Pastiera napoletana con frolla al cacao

			su letto di crema alla vaniglia

				* * * *

						Caffè con tradizionale colomba pasquale		Selezione dei nostri vini in bottiglia

						e acqua compresi	

				


