
menu di S. Valentino 2019 

cena a lume di candela 
 

 Aperitivo fluté di prosecco 
 con crostini al battuto di olive taggiasche 
  
 Petto d’oca affumicato con pere cotte al vino e songino fresco 
 Tacos di parmigiano ripieni di robiola e lamponi 
 Millefoglie alla mortadella e pistacchio 
 Sfere di baccalà mantecato con gamberi e polentina grigliata 
 
 Bis di primi: 

 Crespella rossa con baccalà e patate 
 Risotto agli scampi carciofi e zafferano 
  

 Secondi a scelta fra: 

 Carpaccio di branzino lime e pinzimonio di verdure ed extravegine 
 Coniglio ripieno con salsa alle zucchine e patate viola 
 Frittura di calamari e verdure croccanti  
 Filetto di manzo al pepe rosa con spinacini al burro 
 
 Dolce: 

 Cuore al cioccolato fondente su sablé di biscotto 

 al caramello con inserto cremoso di gelè ai lamponi 
  

 Prosecco di Valdobbiadene al calice e acqua compresi 
  35,00 a persona 
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