MENU DI S. VALENTINO 2019
CENA A& LUME DI CANDELA

Aperitivo fluté di prosecco
agu O con crostini al batlulo di olive laggiasche

Detto 4 voa ﬁlmzca‘la con pere colle al vine ¢ songino ﬁ’ﬁf(]ﬁ
Cuavos di parmigianc rpient di robiola ¢ lamponi

Cillefoglic alla mortadellx ¢ pistacchio
Qﬁfﬂrﬁ di bicedalia mantecato con gamberi ¢ polenting grigliata

Bis di primi:

Crespellr rossa con baceali ¢ patate
(Risollo aqli scampi carciofi ¢ afferano

JINVYOLSIY

Secondi a scelta fra:

Curpaccio di bransine lime ¢ pingimonio 4i verdure ad cxlravegine
Goniglio ripieno con salsa alle aucchine ¢ patide viols
CSPrittura di calamart ¢ verdure croccanti
CStiletto di manzo al pepe rosa con spinacini al burro

Dolce:

Guore al cisccolato ﬁﬂﬁfﬁﬂ[ﬂ su sablé di Piscollo

al caramello con inserio cremose di gﬁ/&" al Wpﬁm

PROSECCO DI VALDOBBIADENE AL CALICE E ACQUA COMPRESI
35,00 A PERSONA
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