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Cocktail al melogranc. e lime
Staxter di cuostini con paté di funghi
* % k%
Rest di patate con tartare di pelipa
e peste di basilice di Savena
Seppie e frutti di maxe
con finacchi, clive viviexa e semi di line tostati
Faunaggelle fresche con ibies ed ebe aromatiche
W ettato di bonzine al vin sante ed arancia caramellata
Salame di fattoria al coltelle
accompagnate da cestine di buisé e confettura di peperoni
Sfegliatina ai porii e pancetta
* %k k%

Risatte carnaroli alla zucca taleggio e pistacchio

* k% &
R
Filetti di S. Pietra su lette di carciofi
con polentina bianca ed alici salate
(- in alternativa da comunicare prima del pranzo -)
Cappone tipiena
KRR
Jiamisa alle castagne
con cacac e granella di mavien glacé
R
Caffe
Jnadizienale Panettone Milanese

(Orario inizio pranzo ore 12.30-12,45)

% %k ok 3k

Untipaste di salumi misto

Pasta a scelta fra
(biance, pemadena, peste, lasagne)
% sk ok sk
Cotoletta di pello e patatine fuitte

Kk ok sk ok

Dolce

* ok ok ok

Ucqua e bibita a vichiesta compresa
¢ 20.00

Vine in bottiglia biance e 10550
e acqua sene compresi

€. 55,00



		Cocktail al melograno e lime	“Menu Bimbi”

		 Starter di crostini con paté di funghi		Aperitivo analcolico

		Rostì di patate con tartare di polipo		Antipasto di salumi misto

		Seppie e frutti di mare 			Pasta a scelta fra

		con finocchi, olive riviera e semi di lino tostati			(bianco, pomodoro, pesto, lasagne)

					

		Formaggelle fresche con ribes ed erbe aromatiche			* * * *

				Bicchierini rinfrescanti al mandarino	

				* * * * 

				Filetti di S. Pietro su letto di carciofi

				con polentina bianca ed alici salate 	Vino in bottiglia bianco e rosso	

				(- in alternativa da comunicare prima del pranzo -)	e acqua sono compresi

			con contorno di zucchine alla maggiorana	€.  55,00

			* * * *

						* * * *	

				Caffè		

				Tradizionale Panettone Milanese


