Capodanno

con bigne faxciti cen meusse di presciutto
gt i e 5 osce ot este di haitice fiomns 3T
Specialita di focaccia di Recce al pesto. di basilice ligure
Jaema pancettata fendente can noci e miele di castagne
Millefoglie di patate e salmane affumicate
Jnveltine di tonne, semi di papavera e verdurine al mejite

Cascictto di vitello al Cc S

< con patate pasticciate

)¢ W
Dalce zuppa inglese
al cucchiaio

Caffe

(L mezzanatte panettone
e bottiglia di spumante a tavela per il brindisi

La sexata continua cen ba musica dal vive di vaxi geneti e vevia sewite il tradizienale
catechine. e lenticchie augurale per un bucn 2019

Selezione dei nostri vini e acqua compresi € 75.00
(non sono accettate prenotazioni online e € necessaria la caparra di 20€ a persona)

Menu bambini completo € 25.00 (max. 8 anni)

(Orario di inizio servizio della cena h. 20.30- 20.45 max)

Ristorante “l] Paguro” via Tofane n° 1 GIUSSANO
tel. 0362 852566

www.ristorantepaquro.it info@ristorantepaquro.it
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	Capodanno

		Aperitivo di benvenuto 

		con bignè farciti con mousse di prosciutto

		Specialità di focaccia di Recco al pesto di basilico ligure

		Toma pancettata fondente con noci e miele di castagno

		Involtino di tonno, semi di papavero e verdurine al mojito 

				Cosciotto di vitello al forno

				con patate pasticciate

			Dolce zuppa inglese

			al cucchiaio

					

	 (non sono accettate prenotazioni online e è necessaria la caparra di 20€ a persona)

	(Orario di inizio servizio della cena h. 20.30- 20.45 max)

	Ristorante “Il Paguro” via Tofane n° 1 GIUSSANO

	tel.  0362 852566 
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