
  Aperitivo di benvenuto 
 con farinata di ceci da stuzzicare “Menu Bimbi” 
   * * * *  
 Rustichella di Pasqua con ricotta spinaci e uovo  Aperitivo analcolico 
 Specialità di focaccia di Recco con prosciutto crudo di S. Minato * * * * 
 * * * *  Antipasto con crudo  
 Cestini di pasta fillo con gamberi al sesamo e salsa guacamole   prosciutto cotto e salame 
 Tartara di tonno pinne gialle in abbraccio di zucchine   * * * * 
 * * * *   Pasta a scelta 
  (bianco, pomodoro, pesto) 
 Cannelloni al nero di seppia * * * * 
 con ripieno di baccalà e patate  Cotoletta con patatine fritte 
 e sughetto di polipo * * * * 

 __ 
 Risotto agli asparagi   Dolce 
 zenzero e limone * * * * 
 * * * * 
 Rollé di salmone e verza con robiola   Acqua / bibita inclusa 
 su salsa di zafferano e semi di papavero 

   con contorno di carciofi alla mentuccia e patate  E  20.00 

   (- in alternativa -) 
 

   Costolette di agnello al profumo di arancia 

   con contorno di carciofi alla mentuccia e patate 
  * * * * 
   Pastiera napoletana rivisitata al bicchiere 
  con gelatina di chinotto 
   * * * * 
     Caffè  Selezione dei nostri vini in bottiglia 
     e acqua compresi  
    

  (Inizio pranzo ore 13.00)   E  50.00 
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