con farinata di ceci da stuzzicare “Menu Bimbi”
KR X
71 paguro Rustichella di Pasqua con ricetta spinaci e ucuve. Uperitive analeolice
Specialita di fecaccia di Recco can prasciutte cuude di S. Minate ook ok
FHEE Untipaste con cuude
gz- ¢ ¢ Cestini di pasta fillo cen gambiedi al sesama e salsa guacamale prasciutte cotte e salame
Jatara di tenne pinne gialle in ablbraccio di zucchine FR XX
AKX Pasta a scelta

(bianco, pomodoro, pesto)

P Cannelloni al nero di seppia koK ok
asq ua con ipiena di baccala e patate Catoletta cen patatine fuitte

e sughette di pelipo *xk
201 8 fllioattaag?ia/.spamgi Dalce
zenzewo. e limone R
* ok ok
Rellé di salmone e vevza con wbicla Ucqua [ bibita inclusa
su salsa di zafferanc e semi di papavero
con contorne di carciofi alla mentuccia e patate E 20.00

(-in alternativa -)

Castalette di agnello al profumea di arancia
con contorne di carciofi alla mentuccia e patate

Rislorants 1] Paguro 'k ok
GIUSSANO Fastieva napoletana vivisitata af bicchicre
via Tofane, 1 con gdaitr;a;i; chinatte
tel. 0362 852566 Catte Sm cﬁfp st i i Gotliglic
cel. 347 9667277
info@ristorantepaguro.it (Inizio pranzo ore 13.00) E 50.00

www.ristorantepaguro.it



		con farinata di ceci da stuzzicare	“Menu Bimbi”

				* * * * 

		Rustichella di Pasqua con ricotta spinaci e uovo		Aperitivo analcolico

		* * * *		Antipasto con crudo 

		Tartara di tonno pinne gialle in abbraccio di zucchine			* * * *

		* * * *			Pasta a scelta

				con contorno di carciofi alla mentuccia e patate			E  20.00

				(- in alternativa -)

				Costolette di agnello al profumo di arancia

				con contorno di carciofi alla mentuccia e patate

				Pastiera napoletana rivisitata al bicchiere

			con gelatina di chinotto

				* * * *

						Caffè		Selezione dei nostri vini in bottiglia

						e acqua compresi	

				


